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Veneto



Praktische informatie van Verona.

Nuttige adressen.

Inlichtingen: Via Leoncino 61 (aan de linkerkant van het Palazzo Munici​pale), tel. 045‑592828; Piazza delle Erbe 38, tel. 045‑8000065; 

postkan​toor: Piazza Indipendenza; 

station: Porta Nuova FS., Piazzale XV Aprile. Verona ligt op het kruispunt van de oost‑westverbinding Venezia‑ Milano en de noord‑zuidverbinding Brenner ‑ Bologna. 

Vliegveld: Valezio Catullo di Verona Villafranca, 12 km ten zuidoosten van Verona. 

Er zijn zowel lijn​ais chartervluchten (' zomers) vanuit Nederland en België.
Evenementen.

Hét evenement is natuurlijk het Stagione Lirica in juli en augustus met de beroemde operavoorstellingen in de Arena. 

De ensceneringen zijn enorm; soms werken er wel 1500 personen aan een uitvoering mee. 

Zowel de akoestiek als de sfeer in de Arena zijn fantastisch, vooral wanneer de 22.000 toeschouwers traditioneel aan het begin van de voorstelling een kaars aansteken. 

Voor inlichtingen en reserveringen kunt u contact opne​men met de Ente Lirico Arena di Verona, Piazza Bra 28, I‑37121 Verona, tel. 045‑590109/590726. 

Tijdens het operaseizoen vormt het Teatro Romano het decor voor toneeluitvoeringen. 

Het is niet verwonderlijk dat er vooral stukken van Shakespeare worden gespeeld.

Winkelen, Eten & Uitgaan. 

Verona's voornaamste winkelstraat is de Via Mazzini, die de Piazza Bra en de Piazza delle Erbe met elkaar verbindt. 

Ook de Via Cappello, waar het huis van Julia staat, bezit een gevarieerd winkelaanbod. Antiekwinkels vindt u onder andere in de Via 5. Anastasia.

Wat het eten betreft, veel gerechten die in Verona op tafel komen behoren tot de culinaire traditie van heel Veneto. 

Toch kent de stad enkele karakte​ristieke specialiteiten, zoals de `bollito con la peperata' (een gepeperde kaassaus), de 'risotto alla pilota' (rijst met varkensvlees), 'gnocchi al burró (meelballetjes met een botersaus), 'paparele' (lintmacaroni) met erwtjes of bonen en 'bigolf' (spaghetti) met sardines. Natuurlijk vormt ook de vis wit het Gardameer de basis voor smakelijke schotels. 

En komt er pittige knof​lookworst op tafel. 

Of kippenborst met ham, een oud recept uit de tijd van de Scaligeri. 

Onder de 'dolci' is de `pandoro' een typisch Veronese speciali​teit. 

De streek rond Verona biedt een uitgelezen keus aan wijnen, waarvan de rode Valpolicella en Bardolino en de witte Soave de bekendste zijn.
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